
OSTRICA |  F i n e  d e  C l a i r e s

CAPESANTE |  g r a t i n a t e

A C C I U G H E  " C A L V I S I U S "

m a r  C a n t a b r i c o  .  c i a b a t t a  .  b u r r o  s a l a t o

MANZO DI  KOBE  3

f o c a c c i a  .  f u n g h i  p i o p p i n i  .  s e s a m o 

TROTA  2

c a v o l o  r a p a  .  e r b e  d i  p r a t o  .  m e l a  g r a n n y  s m i t h

ZUPPA DI  GAZPACHO
g a m b e r i  s i c i l i a n i  .  p a p r i c a  .  a m a r a n t o

Menu

17,00 EUR

21,00 EUR

ACQUERELLO RISOTTO
c r e s c i o n e  .  g u a n c i a  d i  v i t e l l o  b r a s a t a  .  r a f a n o 

RAVIOLI
g a m b e r i  .  l i m o n e  .  p a k  c h o i  .  r i e s l i n g

SPAGHETTI  CHITARRA
p e s t o  a l  b a s i l i c o  .  p o m o d o r i  s e c c h i  .  b u r r a t a

Menu di 3 portate

con accompagna- 
mento di vino

Menu degustazione
67,00 EUR

88,00 EUR

È possibile ordinare il menu degustazione fino alle 20:30

Menu di 4 portate

con accompagna- 
mento di vino

15,00 EUR

24,00 EUR

77,00 EUR

105,00 EUR

24,00 EUR

25,00 EUR

4,50 EUR/PZ

5,00 EUR/PZ

anche possibile con accompagnamento di vino analcolico

20,00 EUR



POLLO “BIO”  al levato al  mais

a s p a r a g i  t a i l a n d e s i  .  f u n g h i  .

r a d i c e  d i  p r e z z e m o l o

POLPO DI  ACQUE PROFONDE     
h a r i s s a  .  p a t a t e  .  b r o c c o l i  s e l v a t i c i

30,00 EUR

35,00 EUR

SOMVITA DESSERT

VARIAZIONE DI  SORBETTO

SWEET CIGAR
cioccoato valrhona . rum . gelato alla fava tonka

TORTIN  O AL CIOCCOLATO
frutti di bosco . caramello . gelato alla panna acida

VARIAZIONE DI FORMAGGI DELL’ALTO ADIGE 
chutney .  noci .  uve

14,00 EUR

12,00 EUR

13,00 EUR

15,00 EUR

Dolci

18,00 EUR

19,00 EUR

22,00 EUR

IN SALA TA PRIMAVERILE
v e r d u r e  i n  s a l a m o i a  .  
v i n a i g r e t t e  a l  f r u t t o  d e l l a  p a s s i o n e

+ c o n  g a m b e r i  f r i t t i  a l  p a n k o

RAVIOLO   
c r e m a  d i  f o r m a g g i o  .  v e r d u r e  p r i m a v e r i l i  .  
p a r m i g i a n o

PAELLA
r i s o t t o  a l l o  z a f f e r a n o  .  v e r d u r e  .  f i o r e  d i  z u c c a  
f o r m a g g i o  g r e c o

L AT T U G H E 9,50 EUR
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Special

@somvitasuites

taggaci nei tuoi piatti preferiti

23,00 EUR

F I L E T T O  D I  M A N Z O

2 5 0  g

D R Y  A G E D  R O A S T B E E F

3 0 0  g

T O M A H A W K  -  S T E A  K
1 kg

R I B E Y E -  S T E A K  
1 kg

T-  B O N E - S T E A K
1 kg

B U R  G E R  D I  M A N Z O

B E S  T  O F  T H E  B E S T

WAGYU-BURGER

WAGYU T-BONE-STEAK
1 kg

WAGYU TOMAHAWK-STEAK

1 kg

Le nostre specialità vengono servite con diversi 

contorni e salse fatte in casa.

45,00 EUR

95,00 EUR

100,00 EUR

22,50 EUR

25,00 EUR

220,00 EUR

250,00 EUR

42,00 EUR

105,00 EUR

14,00 EUR



Reccomandazione Vino
CHAMPAGNE  CHARLES LE BEL 1818
Billecart & Salmon

FRANCIACORTA CUVÉE PRESTIGE
CA' DEL BOSCO

9,50 EUR

13,00 EUR

SAUVIGNON "ECHT GEIL"

Tenuta Seeperle, Caldaro

WEISSBURGUNDER " IN DER LAMM"
Abraham, Appiano

CHARDONNAY "FIRST LADY"

Papstlhof, Caldaro

LUGANA "CAVALIERE DEL LAGO"

Cavaliere del Garda, Lombardia

NOVA DOMUS TERLANER RISERVA  |   P B ,  C H ,  S B

Terlan, Terlano

MORGENROT ROSÉ   |  P N

Himmelreich-Hof, Val Venosta

MERLOT-CABERNET FRANC "FRAUENRIEGEL"

Peter Dipoli, Cortaccia

BLAUBURGUNDER "PIGENO" 

Stroblhof, Appiano

VALPOLICELLA  R IPASSA  SUPERIORE
Azienda Vit iv inicola Zenato ,  Veneto

Per una scelta ancora più ampia, chiedeta la nostra carta dei vini o il menu del bar.

10,00 EUR

8,50 EUR

8,00 EUR

14,00 EUR

8,00 EUR

11,00 EUR

9,00 EUR

9,50 EUR

8,50 EUR




